


ritter Einbaubrottopf EBT
mit Frischhalte-Funktionsdeckel

zur Montage in Frontauszüge ab 40 cm Korpusbreite und ab 225 mm lichte Höhe

Die perfekte Verbindung von moderner, funktioneller und komfortabler 
Küchentechnik auf kleinstem Raum.

Im Einbaubrottopf mit Frischhalte-Funktionsdeckel aus Steingut wird das Brot 
biologisch richtig und gesund aufbewahrt. Es durchlebt einen natürlichen 
Alterungsprozess, die broteigenen Aromastoffe entfalten sich frei.
Der Einbaubrottopf ist der geeignete Platz für das tägliche Brot. In ihm bleibt das 
Brot auch nach Tagen noch eine gesunde Köstlichkeit.
Die von frischem Brot ausströmende Feuchtigkeit wird vom unglasierten Teil des 
Steingutdeckels aufgenommen und bei zurückgehender Luftfeuchte wieder an das Brot 
abgegeben. Die lebensmittelgerechte Glasur an den Außenseiten des Brottopfes 
verhindert, dass die Feuchtigkeit in die Umgebung entweicht.
Das Brot trocknet nicht vorzeitig aus.
Brot braucht für seinen natürlichen Alterungsprozess Sauerstoff. Die notwendige 
Luftzirkulation wird durch die seitlichen Luftlöcher erreicht.
Das Brot erstickt nicht.
Keramik ist für seine ausgleichende Temperatureigenschaften bekannt. Der aus 
diesem Material gefertigte Einbaubrottopf hält die Brottemperatur konstant und 
gewährleistet dadurch die biologisch richtige Lagerung.
Das Brot behält eine gleichbleibende Temperatur.

Maße Höhe: 225 mm, Breite: 360 mm, Tiefe: 460 mm
(Äußere Abmessungen)

Garantie 2 Jahre, Produkt aus deutscher Fertigung

Art.Nr. / EAN 600.015 / 40 04822 60015 4

VPE 1 Stück


