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Der Speck so dünn, dass er fast auf 

der Zunge zergeht
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Die serano7 konnte es mit jedem Schnittgut aufnehmen und 

erlangte als einziges Gerät die Bestwertung "sehr gut" (1,3) 

in der Kategorie Funktion. Vor allem beim Schneiden von 

Schinkenspeck, das aufgrund des Schinkenmessers wahrlich

hauchdünn gelingt, ließ die serano7 seine Konkurrenz hinter 

sich: "Dünner kann man Schinken wohl nur mit einem Laser 

schneiden", so das Urteil des Magazins.

Auch das Wellenschliffmesser überzeugte im Umgang mit 

hartem Schnittgut wie ungarischer Edelsalami oder 

italienischem Hartkäse. Damit erzielte die serano7 ein "sehr 

gut" für das mit Abstand beste Schnittergebnis. Die 

überdurchschnittlich gute Verarbeitungsqualität und

Standsicherheit des Gerätes, die leichtgängigen 

Bedienelemente und eine stufenlose Regelung der 

Messerdrehzahl trugen ebenfalls zum herausragenden

Gesamtergebnis bei.

Hauchdünne Schneid ist  des Ritters Freud':

MultiSchneider überzeugte als  Testsieger

In der aktuellen Ausgabe des Magazins Haus & Garten Test konnte der MultiSchneider serano7 von 

Ritter auf ganzer Linie überzeugen – er setzte sich mit einem Gesamtergebnis von 1,6 an die Spitze. 
Insgesamt wurden zehn Geräte in den Bereichen Funktionalität, Handhabung, Verarbeitung und 
Sicherheit geprüft.
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